
Menu Bistro        Soir 

  
 

 

CALMARS FRITS, SAUCE AIGRE-DOUCE ÉPICÉE, MAYO AU GINGEMBRE 10. 

PIEUVRE GRILLÉE, SALADE DE ROQUETTE, POMMES ET FENOUIL 10. 

ET RÉDUCTION D’ORANGE,    

CORNETS DE TARTARE, TROIS PETITS CORNETS DE TARTARE   11. 

DE BŒUF BIEN RELEVÉ         

NACHOS GRATINÉS, SALSA, OLIVES,      15. 

PURÉE D’AVOCAT ET CRÈME SURE   

RONDELLES D’OIGNONS GÉANTES À LA LIME    9. 

FRITES MAISON & MAYONNAISE      8. 

CREVETTES POPCORN JALAPEñO MAYONNAISE MAISON À L’AIL 10. 

ASSIETTE DE FROMAGES DU QUÉBEC    15. 

DUMPLINGS CROUSTILLANTS (5) FARCIS DE MOZZARELLA FONDUE,  10. 

CHUTNEY DE CANNEBERGES  

ASSIETTE DE CHARCUTERIES DU JOUR POUR 1 OU 2 PERS.     10  ou 17. 

 
 
 
HAMBURGER (6oz) FROMAGE BRIE, SAUCE BBQ, CONFITURE   17. 
D’OIGNON, SALADE, TOMATE, FRITES MAISON & SALADE CÉSAR 
 

SANDWICH DE PORC EFFILOCHÉ, SAUCE BBQ À LA BIÈRE   17. 
ET ÉRABLE, FROMAGE FONDU, FRITES MAISON & SALADE CÉSAR 
 

WRAP AU SAUMON MARINÉ (FROMAGE À LA CRÈME, OIGNONS,    16. 
CÂPRES, SALADE VERTE ET GARNITURES DU CHEF     
 

SANDWICH DE TOFU GRILLÉ, LÉGUMES RÔTIS, PURÉE DE POIS     16.  
CHICHES, GUACAMOLE ET SALADE DU CHEF, VINAIGRETTE ASIATIQUE   
 

HAMBURGER DE SAUMON, MAYONNAISE ÉPICÉE, LAITUE   16. 
TOMATES, FRITES MAISON & SALADE CÉSAR 
 

FAJITAS AU POULET PURÉE D’AVOCAT, SALSA, CRÈME SURE,  16. 
OIGNONS, POIVRONS, FRITES MAISON & SALADE CÉSAR 
 

HOT DOG MERGUEZ, CHOUCROUTE, MOUTARDE DE DIJON   17. 
FRITES MAISON & SALADE CÉSAR 
 

POUTINE RÉGULIÈRE        10. 

POUTINE AU FOIE GRAS, FAÇON JANICK    16. 

POUTINE AU PORC EFFILOCHÉ BBQ     14. 
          

 

 

 

FETTUCINE, SAUCE SAFRANÉE AUX FRUITS DE MER   25. 

(MOULES, PÉTONCLES, CREVETTES ET SAUMON) 

PENNE, SAUCE ROSÉE & SAUCISSES ITALIENNES GRILLÉES  19. 

ET LÉGUMES SAUTÉS   

GNOCCHI À LA POMME DE TERRE, CHAMPIGNONS,  19. 

ÉPINARDS ET PARMESAN     

Salades Repas 
CÉSAR AU POULET ÉPICÉ FAÇON PORTUGUAISE   16. 
 

SALADE DE CONFIT DE CANARD,  CANNEBERGES, AMANDES  18. 
GRILLÉES ET VINAIGRETTE À LA FRAMBOISE  
 

VERTE AUX CREVETTES CAJUN, GARNITURES SAISONNIÈRES,  17. 
VINAIGRETTE MIEL & GINGEMBRE  
 
 

Menu Enfants 
POITRINE DE POULET, GRILLÉE, LÉGUMES & FRITES    9. 
FUSILLI, SAUCE ROSÉE       9. 
POUTINE        9. 
CROQUETTES DE POULET & FRITES     9. 

Table d’hôte du soir 
     

                  TARTARE DE SAUMON À L’ANANAS,         10.  
 COULIS DE POIVRONS ROUGES                   

                            CRÈME BRÛLE AU FOIE GRAS          10. 
 ET AUX DATTES CARAMÉLISÉES AUX 4 ÉPICES          

        POTAGE DU JOUR           6.  

                            POITRINE DE CANARD FUMÉ MAISON,         10.                                      
RÉMOULADE ET RÉDUCTION D’ORANGE                    

                       CARPACCIO DE BETTERAVE, SALADE VERTE,  GARNITURE          8.   
   DU MOMENT ET CROÛTON CHAUD AU CHÈVRE    

                     BLINIS DE POMME DE TERRE, SAUMON MARINÉ MAISON           9. 
       ET CONCOMBRE, CRÈME SURE  

          SALADE CÉSAR REVISITÉE, FAÇON JANICK          7. 
    TARTARE DE BŒUF ÉPICÉ, RÉDUCTION DE PORTO ET CHIPS MAISON         10. 

 

Plats Principaux 
        

         (Th) 

    CREVETTES RÔTIES CAJUN 27. 38. 
    LÉGUMES, RIZ, VINAIGRETTE AU MIEL & ARACHIDE  
                 ESCALOPE DE SAUMON GRILLÉE 27. 38. 
          SAUCE AIGRE-DOUCE ÉPICÉE, RÉDUCTION À L’ANANAS, 
        PURÉE DE PATATE DOUCE 

 

        MORUE RÔTIE AU VIN ROUGE,  26.       37.
             OLIVES, PORTOBELLO, LÉGUMES ET PURÉE DE   
       POMME DE TERRE AU PARMESAN 
 

                  TARTARE DE BOEUF 26. 37. 
             SALADE VERTE ET FRITES MAISON 
 

               MOULES MARINIÈRES ET FRITES MAISON  20. 31. 
        

             CARRÉ DE PORC NAGANO MI-FUMÉ GRILLÉ     33.  44. 
        GRATIN DE POMMES DE TERRE, LÉGUMES,  
              SAUCE AIGRE-DOUCE MAISON 
 

        DUO DE SAUCISSES GRILLÉES William J. Walter    24.  35. 

(ÉRABLE ET BACON, WILLIAM FUMÉE & FROMAGE SUISSE)  
            LÉGUMES, CHOUCROUTE & CHOIX DE FRITES MAISON  
                                               OU GRATIN DE POMMES DE TERRE 
 

                       FILET MIGNON GRILLÉ 35. 46. 
            LÉGUMES & SAUCE AU POIVRE VERT ET CHOIX  
           DE FRITES MAISON OU GRATIN DE POMMES DE TERRE 
 

            OSSOBUCCO DE BISON BRAISÉ 34. 45. 
            RISOTTO AUX TOMATES SÉCHÉES ET LÉGUMES 
                 GREMOLATA 
 

                             RISOTTO AUX LÉGUMES   18. 29. 
                CHAMPIGNONS DES BOIS, TOMATES  
                      CONFITES ET PARMESAN 
 

                 ROULADE DE PINTADE FARCIE AUX  
                FINES HERBES ET PANCETTA 27. 38. 
       GRATIN DE POMME DE TERRE, SAUCE MIEL ET ROMARIN 
 

 

 

 

 

 

 

Laissez-vous tenter  

 

12 ans et moins, breuvage & crème glacée à la vanille inclus 

Desserts à la carte 
 

Crème brûlée à l’expresso      9 

    Tarte tatin façon Janick  9 

              Tartelette au citron et coulis de fruits rouges     9 

        Coulant au chocolat 9 

Gâteau au fromage chocolat et caramel     9 

Sorbet du jour     6 

 

Casse-croûtes 
 

Tapas 
 Entrées 

 

À la carte ou encore en formule table d’hôte (Th) 
incluant une entrée et un dessert de votre choix 

Pâtes 
 



 Les Rouges 
            ½ litre        Btl 
 

VIN MAISON, MERLOT GRAND SUD, 2014, FRANCE           19               32 
BERINGER, CABERNET-SAUVIGNON, 2014, CALIFORNIE, É-U                                          34 
DURO ALIANÇA FORAL RESERVA 2013, PORTUGUAL                                     35 
CORONAS TORRES, TEMPRANILLO, 2012, ESPAGNE                                                    36 
BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CABERNET-SAUVIGNON, 2013, FRANCE      37 
LES JAMELLES, PINOT NOIR, 2013, FRANCE                                           26               37 
SANTA CRISTINA ANTINORI TOSCANA, SANGIOVESE, 2013, ITALIE                    39 
RAPITALA, NERO D’AVOLA, 2013, ITALIE                       42 
PEPPERWOOD GROVE, CABERNET-SAUVIGNON, 2013,          43 
 CALIFORNIE, ÉTATS-UNIS                                           
*GRANACHA, SALVAJE DE MONCAYO, 2012, ESPAGNE         45 
TENUTA MONTETI, CABURNIO, 2010, TOSCANE, ITALIE                                                  45 
KOONUNGA HILL, SHIRAZ/CABERNET-SAUVIGNON,  
 2012, AUSTRALIE                      33              47 
*PARKER STATION, PINOT NOIR, 2013, CALIFORNIE, ÉTATS-UNIS                                48 
*GRAYSON CELLARS, ZINFANDEL, 2013, CALIFORNIA                                   49 
*LE PONT ROUGE, CHÂTEAU PAVEIL DE LUZE, 2010, BORDEAUX, FRANCE                49 
*ERTA & CHINA, CABERNET-SAUVIGNON/SANGIOVESE, TOSCANE, 2012, ITALIE     50 
JACOB’S CREEK/SHIRAZ, 2014, AUSTRALIE                                                                        54 
CHÂTEAU MONTAIGUILLON, BORDEAUX, 2012, FRANCE                    58 
ZENATO RIPASSA, VALPOLICELLA SUPERIORE CLASSICO, 2011, ITALIE                        65 
*BAROLO MOSCONE, CANTINA MOSCONE, 2009, ITALIE                    99 
 
 

            ½ litre         Btl 
 

GRAND SUD, CHARDONNAY, 2014, FRANCE                                         19      32 
ALBIS, PÉNINSULE DE SÉTUBAL, 2013, PORTUGAL                      32 
CAMPAGNOLA VENETO, CHARDONNAY, 2013, ITALIE                      35 
LINDEMAN’S, BIN 65 CHARDONNAY, 2014, AUSTRALIE                      35 
IGP CÔTES DE GASCOGNES, DOMAINE DE MÉNARD, 2013, FRANCE      25      35 
*VILLA CASTELLO, PINOT GRIGIO, 2013, ITALIE                                                                39 
PINO GRIGIO, VILLA CASTELLO, 2014          39 
FETZER, FUMÉ BLANC, 2013, CALIFORNIE                           40 
MARQUIS DE JOUENNES, BOURGOGNE ALIGOTÉ, 2014, FRANCE                    41 
CHÂTEAU BONNET, ENTRE-DEUX-MERS, SAUVIGNON, 2014, FRANCE                        43 
*MESIES BLANC, SAUVIGNON BLANC/MACABEU/GRENACHE 
 BLANC, 2014, ESPAGNE                                    43 
PFAFF, PINOT GRIS, 2014, ALSACE                           30       43  
LOUIS LATOUR, BOURGOGNE CHARDONNAY, 2013, FRANCE                                   48 
*LUNA LUNERA, SAUVIGNON BLANC, 2013, ESPAGNE                      48 
OYSTER BAY, CHARDONNAY, 2013, NOUVELLE-ZÉLANDE                     49 
*THIRTEENTH STREET WINERY, WHITE PALETTE, 2011, CANADA                    50 
*YEALANDS, SAUVIGNON BLANC, 2012, MARLBOROUG, N-Z                                        51 
*ANDERSON VALLEY/CHARDONNAY ‘ TOUS ENSEMBLE ‘, 2011, CALIFORNIE            54 
MARNIER LAPOSTOLLE, CHÂTEAU SANCERRE, 2012, France                                   64 
* POUILLY-FUMÉ, EMMANUELLE MELLOT, 2012, France                      69 
*DOMAINE BOTT-GEYL, RIESLING KRONERBOURG, 2009, FRANCE                     75 
 
 
ERNEST & JULIO GALLO, WHITE ZINFANDEL, 2013 CALIFORNIE             31 
BERINGER, WHITE ZINFANDEL, 2014 CALIFORNIE                      34 
 

 
 
Vin au verre 

* Importation privée  

Rouge Au Verre 
VIN MAISON, MERLOT GRAND SUD, 2013, FRANCE                             7.50   
LES JAMELLES, PINOT NOIR, 2013, FRANCE    8.50  
JACOB’S CREEK/ SHIRAZ, 2013, AUSTRALIE                 9.      
KOONUNGA HILL, SHIRAZ/CABERNET SAUVIGNON, 2012, AUSTRALIE 9.50   

Blanc Et Mousseux Au Verre 
GRAND SUD, CHARDONNAY, 2014, FRANCE    7.50  
LINDEMAN’S, BIN 65 CHARDONNAY 2014, AUSTRALIE   8.  
PFAFF, PINOT GRIS, 2014, ALSACE                   9.   
CHÂTEAU BONNET, ENTRE-DEUX-MERS, SAUVIGNON, 2014, FRANCE 9.  
JP CHENET, FRANCE       8. 

Rosé Et Sauternes Au Verre 
ERNEST & JULIO GALLO, WHITE ZINFANDEL, 2013, CALIFORNIE  8.  
BERINGER, WHITE ZINFANDEL, 2014, CALIFORNIE   8. 
CHÂTEAU LA CAUSSADE, SAUTERNE, 2012, BORDEAUX 8. 

Bulles 
J.P.  CHENET, BRUT BLANC DE BLANC, FRANCE                                             33.   
PONSARDIN BRUT, VEUVE CLICQUOT, CHAMPAGNE                                   110.   

Demi-Bouteille Rouge 
BEAUJOLAIS-VILLAGES GEORGES DUBOEUF, 2013, FRANCE  24.   
FOLONARI, VALPOLICELLA, 2014,  ITALIE    25.        

Demi-Bouteille Blanc 
LES  TERPIERREUX, BOURGOGNE ALIGOTÉ, LOUIS MAX, 2014, FRANCE  21. 
 WILLM RIESLING, 2013, ALSACE                                                                      25. 

Vin 

* Importation privée  

 

 

ST-RAPHAËL                                           7.    

DUBONNET                                                      7.    

PINEAU DES CHARENTES         8.                  

RICARD                                        7.                  

 
 
 
BORÉALE ROUSSE ET BLONDE 
 

 12oz 7.  20oz 9.   PICHET     20. 

 

 

MOLSON DRY   BUD LIGHT 

COORS LIGHT   LABATT BLEUE 

BUDWEISER   LABATT 50 

 

 

HEINEKEN   RICKARD’S WHITE 

CORONA   STELLA ARTOIS 

BECK’S       

 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
EXOTIQUE, ROUGE OU BLANCHE 
          VERRE    7.            ½ PICHET   13.          PICHET   24. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 

 
 
 
 

COGNAC (VS, VSOP, XO)  10.  12.  20. 
AMARETTO      7. 
GRAND MARNIER     9. 
PORTO FLADGATE TAWNY 10 ANS   8. 
CALVADOS      9. 
BAILEY’S      7. 
FRANGELICO      7. 
TIA MARIA      7. 

 
 
JANICK PÉTILLANT      9. 
(LIQUEUR DE MELON ET CRÉMANT DE POMMES)             
GIN TONIC      8. 
(GIN BOMBAY, SODA TONIC ET LIME)        

WHISKY CANNEBERGE     9. 
(WHISKY JAMESON, JUS DE CANNEBERGE ET LIME)           

BLOODY CEASAR      8. 
(VODKA, CLAMATO, TABASCO, WORCESTERSHIRE)              

PINK LIMO                 10.            
(VODKA, LIQUEUR FRAMBOISE, SIROP GINGEMBRE 
JUS DE CITRON ET VIN MOUSSEUX                                          

DRY MARTINI      10. 
(VODKA OU GIN, VERMOUTH BLANC, OLIVE)  

COSMOPOLITAIN     10. 
(VODKA, JUS DE CANNEBERGE, TRIPLE SEC, LIME) 

MARTINI LITCHI      10. 
(VODKA, JUS DE CANNEBERGE BLANC, SOHO, LIME)                        

KIR       9. 
(VIN BLANC ET LIQUEUR DE CASSIS)  

KIR ROYAL       9. 
(MOUSSEUX, LIQUEUR DE CASSIS)  

LONG ISLAND ICED TEA     10. 
(RHUM, GIN, VODKA, TEQUILA, CITRON, COLA)  
PINA COLADA      9. 

MARGARITA      9. 

DAIQUIRI      9. 

 
Digestifs 
 

Sangrias  
 

 

 

GOUTEZ À NOUS NOUVELLES BIÈRES EN DÉGUSTATION 

RED IPA, BLACK IPA, IMPÉRIAL 3 X 5OZ   
 
ESSAYEZ-LES AU VERRE 

12oz 9.  20oz   11.       PICHET   24. 
 

Trio Dégustation 11. 
 

Bières Importées  8. 
 

Bières Locales    7. 
 

Bières en Fût    

 

Apéritifs Classiques 
 

Les Blancs 
 

Les Rosés 
 

Cocktails 
 


